NordCap®/

COOL-LINE SALADETTE

SL9

mit 2 Tdren und Ausschnitt fur Besttickung mit 2 x GN 1/1-150 und 2 x GN 1/4-150
Artikel-Nr.: 435108501

NordCap®/
Beschreibung
— e fur GN 1/1-100, GN 1/2-100 oder GN 1/3-100
n = * CNS-Klappdeckel
* Schneidbrett, Polypropylen
— = | " = e 2 x Volltiir, CNS, Magnetdichtung (werkzeugfrei wechselbar)
" * abgerundeter Boden
* elektronische Steuerung
oy el o s 7 . .
kel ot * Digitalanzeige

* automatische Abtauung, automatische Tauwasserverdunstung

* eingeschaumter Verdampfer

Hinweis:
Lieferung ohne GN-Behalter.

Serienzubehér
* 1 x GN-Tragrost 1/1, weil3 rilsaniert, je Turabteil

* 4 x FuRe, justierbar

Informationen
Artikelnummer: 435108501

GTIN: 4063377132565

Anschlussart: steckerfertig
Kuhlungsart (Produkt): Umluftkihlung
Kaltemittel: R-600a

Kalteleistung: 250 W | -10 °C (VT)
Kaltemittel FGllmenge: 68 g
Bruttoinhalt: 260 |

Nettoinhalt: 230 |

Aufnahme (wahlweise): 2 x GN 1-1-150
2 x GN 1-4-150

Steuerung: elektronische Steuerung
Temperaturbereich: 2 bis 10 °C bei 32 °C UT und 55 % RF


https://www.nordcap.de/

Klimaklasse: 4 (+30 °C UT und 55 % RF)
Verkleidung aul3en: Edelstahl 1.4372

Verkleidung innen: Edelstahl 1.4372
Bruttogewicht: 81 kg

Nettogewicht: 70 kg

Anschlusswert Elektro: 0,176 kW | 230V | 1 | 50 Hz
Energieverbrauch: 2,40 kWh/24h

Produktionsschritt: Lagern

Abmessungen (mm)
Breite auf3en: 900

Tiefe auBen: 700

Hohe aulien: 877

Breite innen: 830

Tiefe innen: 515

Hohe innen: 500

Hohe mit FURen: 877
Tiefe bei gedffn. Tr: 1080
Breite Verpackung: 980
Tiefe Verpackung: 770
Hohe Verpackung: 1040



