Deutsch (English

Apfelbearbeitungsmaschinen
Apple processing machines




Made in German

UMA

HOCHWERTIG - LANGLEBIG HIGH QUALITY - DURABILITY
- ZUVERLASSIG - - RELIABILITY -

Schélen, Entkernen und Teilen Schélen, Entkernen, Teilen, Scheibenschneiden
peeling, coring, dividing und in kleine Stiicke teilen
peeling, coring, dividing, slice cutting and cutting in small pieces

FEUMA Apfelbearbeitungsmaschinen FEUMA Apple processing machines
Vorteile: advantages:

- leistungsstarker Markenmotor - powerful brand-name motor

+ HACCP- und FDA-Konform + compliant to HACCP and FDA

- Uberlastschutz  overload protection

+ einfache Reinigung * easy to clean

* vielseitiges Zubehor * versatile accessories

*+ 230V-Stromanschluss + 230V-power connection



Zubehor fir Apfelbearbeitungsmaschinen | Accessories for Apple processing machines

Zubehor
Accessories

ohne Schale mit Schale
without shell with shell
‘ ‘ . .
Ausstechrohre

Coring Tubes

1844

Zerteilsterne
Dividing Stars

Fachermessersitze
Fan-Type Knife sets

Kombination aus Zerteilstern und Fichermessersatz
combination of Dividing star and Fan-Type knife set

Trennsystem - Trennen von Frucht und Schale
Separating system - separate fruits and peels




Technische Daten
Technical Data

Typ ASETM ASETSM
Spannung / Voltage 230V, 50Hz, 1P 230V, 50Hz, 1P
Leistungsaufnahme / Input 580 W 580 W
Motordrehzahl / Motor speed 1400 U/min 1400 U/min
I;:vsvg:lé‘askflléavt\:ﬁ:]?étEspcIElgjtZkontaktSteCker / 25m 2,5m
Durchsatzleistung / Throughtput performance 70 - 100 kg/h 70 - 100 kg/h
Bruttogewicht / Gross weight 32 kg 36 kg
Fruchtdurchmesser / Fruit diameter © 30-85 mm @ 30-85 mm
Maximale Fruchtldnge / Maximum fruit length 80 mm 80 mm

Schélen / Peeling

V]

Entkernen / Coring

o

Teilen / Dividing

VJ

Scheibenschneiden / Slice cutting

Apfelstiicke / cutting in small apple pieces

Magnetsicherheitseinrichtung /
Magnetic safety device

V]

Motorschutzschalter / Motor protection switch

V]

CE-gepriift / CE-tested

QA QO

v

MaRBe (B x T x H) / Dimension (W x D x H)

320 x 780 x 400 mm 320 x 780 x 400 mm

@& serienmaRig / Standard

MaRe, Gewichte sowie die Leistungsangaben sind Zirka-Angaben. Fiir technische Anderungen und Druckfehler wird keine Haftung iibernommen.
Dimensions, weights and performance data are approximate information. No liability will be accepted for any technical data change or printing error.
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www.feuma.de

©DOe @

GASTRO
/vaev

Frankfurter Allee 149, 10365 Berlin
Tel.: 030 /92093600
Fax: 030 /92093605
www.gastro-meurer.de
info@gastro-meurer.de



